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UN PEU

les petales de bar en carpaccio. eclats de citrons
et croustillant aux algues
ou
Asperges et magret de canard au mesclun
de noisettes et mimolette vieille

BEAUCOUP

Lotte marinée au paprika et the fume,
puree de petits pois et lard grille
ou

’Corré d'agneau juste roti, tomates grappe au basilic
et pommes de terre nouvelles a I'ail

Mousse de chevre frais aux herbes
et movuillette de pain au miel

A LA FOLIE

biscuit craquant, mousse rhubarbe et fraises en gelee
meringue au coquelicot

menu servi le dimanche 7 juin

LI 3 8 U ro S au déjeuner

reservation indispensable



